
E L  R I N C Ó N  D E
 M A R U R I

A S A D O R

T E L É F O N O  P A R A  R E S E R V A S

946 278 444

Solicita información para menús especiales y celebraciones



ENTRANTE S

Ensalada templada de bacalao y
gampas con pil-pil de anchoa

22,00€

Ensalada de rulo de cabra a la
plancha y aceite de trufa

22,00€

ENSALADAS

Tomate de urduliz con burrata
fresca y aceite de albahaca

22,00€

Ensalada Maruri: salmón y bacalao
ahumados con manzana y reducción
de miel y mostaza

24,00€

Cecina de vaca vieja con virutas de
queso y aceite de arbequina

25,00€

Mollejas de cordero lechal en tempura
con crema de albahaca

24,00€

Croquetas de chuleta curada con crema
al ajillo (10 unidades)

18,00€

Anchoas de Getaria sobadas a mano con
aceite de aceituna negra de trufa

18,00€

Ventresca de bonito con nuestros
pimientos asados a la parrilla

22,00€

Garra de pulpo a la brasa (400 gr) con
patata alavesa

29,00€

E L  R I N C O N  D E
M A R U R I

A S A D O R

Consulte la información sobre alergias e intolerancias alimentarias a nuestro personal.
(Todos nuestros precios tienen el IVA incluido)

Ensalada de pollo marinado con
soja a la parrilla y salsa césar

19,00€

Colitas de Bacalao en tempura con nuestros
pimientos asados a la parrilla

22,00€

Escalivada de Berenjena con
pimientos rojos, bacalao y salsa
de piquillo

22,00€



CARNE S

P E SCADOS

Carrillera de cerdo ibérico asada a baja
temperatura con crema de patata 
(3 unidades)

26,00 €

Taco de solomillo a la parrilla de ganado
mayor con jugo de carne (300 gr)

32,00 €

Taco de solomillo de ganado mayor a la
parrilla con foie (300 gr)

35,00 €

Txuleta selección a la brasa con patata y
nuestros exclusivos pimientos
(para 2 personas)

59,00 € /Kg

E L  R I N C O N  D E
M A R U R I

A S A D O R

Rape a la brasa con patata panadera y
refrito (1-1,5 Kg) Para 2 personas

68,00€/Kg

Besugo 
(Para 2 personas)

S/M

Consulte la información sobre alergias e intolerancias alimentarias a nuestro personal.
(Todos nuestros precios tienen el IVA incluido)

Secreto ibérico a la brasa con pure de
manzana

38,00 € 

Dorada de Huelva a la brasa (1-1,5 Kg)
(Para 2 personas)

65,00€/ Kg

Rueda de Bonito a la brasa con
refrito bilbaino (en temporada)
(Para 2 personas)

Rodaballo a la brasa con refrito (1-1,5 Kg)
(Para 2 personas)

78,00€/Kg

Lubina de Huelva a la brasa con
guarnición (1-1,2 Kg) Para 2 personas

69,00€/Kg

Pargo a la brasa de Huelva con
guarnición (1-1,5 Kg) Para 2 personas

62,00€/Kg

Pez Limón de Cádiz
(Para 2 personas)

69,00€/ Kg

S/M



E L  R I N C O N  D E
M A R U R I

A S A D O R

D i s f r u t a  n u e s t r o
e s p e c i a l  d e

P A E L L A S

Consulte la información sobre alergias e intolerancias
alimentarias a nuestro personal.
(Todos nuestros precios tienen el IVA incluido)



PA E L LA S

E L  R I N C O N  D E
M A R U R I

A S A D O R

(mínimo 4 personas)

NOTA: Las paellas serán por encargo con mínimo un día de antelación

Paella de Bogavante 29,00€/
por persona

Paella de Txuleta

Paella de arroz negro
con txipirones

Paella vegetal

29,00€/
por persona

28,00€/
por persona

26,00€/
por persona

Las paellas por encargo para llevar tendrán un incremento de 3€ por paella.

La fianza por paellera será de 15€, esta se abonará a la entrega de la misma
en perfecto estado.



Arroz con Leche Casero 8,00€

Torrija con Helado 8,00€

Brownie de Chocolate con Helado 8,00€

POSTRE S

Tarta de Queso 8,00€ 

E L  R I N C O N  D E
M A R U R I

A S A D O R

Consulte la información sobre alergias e intolerancias alimentarias a nuestro personal.
(Todos nuestros precios tienen el IVA incluido)

Panacota 8,00€

Peras al vino de Oporto 8,00€

Tarta Maruri 8,00€



V INOS

E L  R I N C O N  D E
M A R U R I

A S A D O R

Tintos

Reservas y Riveras Duero

Viña Ardanza Reserva 2019 39,00 €

Tinto Ribera del Duero 15 meses B 18,00 €

Tinto Ribera del Duero 8 meses B 16,00 €

(Todos nuestros precios tienen el IVA incluido)

Tinto D.O Crianza Solaguen 16,00 € 

Tinto D.O. Crianza Monte Real 16,00 €

Tinto D.O Manuel Quintano, Crianza 19,00 €

Tinto Viña Alberdi, Crianza 22,00 € 
Finca Del Marquesado, Crianza 2019 18,00 €

Tinto D.O Campillo, Crianza 18,00 €

Tinto D.O Sierra Cantabria, Crianza 18,00 € 

Tinto D.O Ramón Bilbao, Crianza 16,00 €

Tinto Piérola, Crianza 18,00 €

Ivanto, Crianza 2022 16,00 €

Tinto D.O Whisba Ribera del Duero 38,00 €

Reserva Imperial 46,00 €



Sidra Gas Natural       7,80€ 
Sidra Gas Rose 8,60€
Sidra Natural D.O 6,90€

E L  R I N C O N  D E
M A R U R I

A S A D O R

(Todos nuestros precios tienen el IVA incluido)

Champán y Cavas

Moët & Chandon 62,00€ 

Veuve Clicquot 64,00€

Juvé & Camps Cinta Púrpura 22,00€

Blancos y Espumosos

Blanco Rioja Solagüen 14,00 € 

Blanco Monterrey Godello 16,00 €

Blanco Alma Candida Verdejo 12,00 €

Blanco Finca Las Hornias Verdejo 2024 14,00 €

Blanco Rueda Rantamplan 12,00 €

Blanco Rioja semi-dulce 18,00 €

Albariño Chan de Rosas 12,00 €

Txakoli Aguirrebekoa 2024 16,00 €

Solaguen Semidulce 12,00 €

Blanco Moscato Viscowti 16,00 €

Toñito Blanco de Autor 17,00 €

Sidra

https://www.moet.com/es-es
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